MILKY WAY

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

pyszne ciasto a la batonik Milky way... smacznego!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- jajko - 6 szt.
- cukier - 1i 3/4 szkl.

maka pszenna - 1 szkl.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)

kakao - 3 tyzka(i)

mleko - 1/2 szkl.

cukier waniliowy - 2 op.

margaryna - 25 dag

mleko w proszku(\\\&quot;petne\\\&quot;) - 2 szkl.
czekolada mleczna - 15 dag

mleko - 6 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

ol o

Biatka ubi¢, dodac¢ 1 szklanke cukru i nadal ubijaé. Dodac¢ zottka i jeszcze ubijacd.
Nastepnie doda¢ make pszenng, proszek do pieczenia i kakao. Swobodnie wymieszad.
Ciasto wyla¢ do wysmarowanej ttuszczem prostokatnej formy o wymiarach 25 na 36
cm. Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 25 minut w temperaturze 170 °C.
Ostudzi¢ i podzieli¢ na dwie czesci.

Mleko zagotowaé z 3/4 szklanki cukru oraz cukrem waniliowym. Ostudzi¢. Miekkg
margaryne utrzec¢ na puszystg mase, dalej ucierajac dodawac powoli ostudzone mleko z
cukrami i mleko w proszku.

Na jedng czesc¢ biszkoptu wytozy¢ mase mleczng, i przykry¢ drugg czescig biszkoptu

Czekolade rozpusci¢ z mlekiem na matym ogniu i pola¢ wierzchnig warstwe ciasta.
Ostudzi¢ a nastepnie odstawi¢ do lodowki.
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