Ciasto z sokiem pomaranczowym...

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

SMACZNEGO!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajko - 5 szt.

- cukier - 11 1/2 szkl.

maka - 3/4 szkl.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)

sok pomaranczowy - 1 |

- budyn $mietankowy - 3 op.

- brzoskwinie - 1 puszka(i)

- herbatniki z polewg czekoladowa - 2 op.
- Smietanka 36% - 1/2 |

- bita Smietana w proszku - 2 op.

- $mietan fix - 2 op.

Etapy przyrzadzania:
1. Biszkopt:

Biatka ubijamy na sztywno, dodajemy 1 szkl. cukru, ubijamy, nastepnie dodajemy po
jednym zottku.
Wsypujemy wszystkie sypkie sktadniki i mieszamy delikatnie. Pieczemy jak biszkopt.

2. Masa pomaranczowa:

Sok gotujemy z 1/2 szkl. cukru i wlewamy rozrobione w reszcie soku budynie, gotujemy
budyn.

Na biszkopcie uktadamy brzoskwinie pokrojone w plasterki i zalewamy je goracq masa
pomaranczowaq.

3. Bita Smietana:

Ubijamy $mietane, dodajemy $niezke i Fix i wykfadamy na zimng juz mase
pomaranczowaq.

Na wierzchu uktadamy moczone w zostawionym soku herbatniki z czekoladg i uktadamy
je na bitej Smietanie (czekoladq do géry).

Chwile schtadzamy aby herbatniki zmiekty odrobine.

Smacznego!
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