Karp smazony

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Potrawa wigilijna
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- $redni karp - 1 szt.

- sol -

- pieprz -

- maka - 1 tyzka(i)
- olej - 8 dag

margaryna - 2 dag
- pietruszka - 1 natka

Etapy przyrzadzania:

1. Oczyszczonego karpia pokraja¢ w dzwonka, osoli¢ ze wszystkich stron, otoczy¢ w mace.
Ktas¢ na rozgrzany ttuszcz kawatki ryby i zrumieni¢ z obu stron.Nie odwracac kawatkéw
kilka razy. Po usmazeniu posypac rybe natka, na dzwonka potozy¢ kawatek margaryny i
potrzymac bez przykrycia na bardzo matym ogniu.
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