
Ziemniobruk
Przepis dodany przez użytkownika Afrodytka85

Szybko, łatwo i przyjemnie ;p 

Ilość porcji: więcej niż 6
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- ziemniaki - na oko ;) 
- brokuł - 1 
- ser żółty -  
- śmietanka 30% - 500 ml
- przyprawy (do ziemniaków, ziarenka smaku, bazylia itp) -  
- sos pieczarkowy w proszku - 1 op.

Etapy przyrządzania:

1. 1. Ziemniaki obrać i pokroić w grubsze plastry, wrzucić na blachę  (zależy na ile osób)
2. Przyprawić je przyprawą do ziemniaków, ziarenkami smaku, vegetą itp.
3. Wrzucić 3-4 ząbki czosnku w całości i 3-4 łyżki masła.
4. Piec aż będą pół miękkie.
5. W tym czasie podzielić brokuł na małe różyczki i wrzucić na 5 minut do gorącej wody
6. Wyjąć blachę z ziemniakami i wrzucić brokuły posypać sosem pieczarkowym w
proszku, zalać śmietanką i posypać startym serem dość mocno. Piec ok. pół godziny.
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