Zupa koperkowa

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo smaczna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- rosot-1,51

koperek - 1 peczek szt.
Smietana - 3 tyzka(i)
zottko - 1 szt.

masto - 2 tyzeczka(i)
przyprawa vegeta -

- gotowe tazanki lub ryz -

Etapy przyrzadzania:

1. Koperek kroimy , odcinamy korzonki, doktadnie myjemy i drobno kroimy. Okoto 2/3
koperku dusimy chwile z mastem i odrobing wody. Wrzucamy do wrzacego rosofu i
gotujemy jeszcze okoto 15 minut. Solimy i stodzimy do smaku. Zupe odstawiamy z
ognia, wsypujemy pozostaty koperek i wlewamy sSmietane roztrzepang z zéttkiem i
kilkoma tyzkami wywaru.Do zupy dodajemy tazanki lub ryz.
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