Francuska kartoflanka

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

‘ p— ' kuchania francuska

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- ziemniaki - 50 dag
marchewka -

cebula -

boczek - 4 plasterki
olej - 1 tyzka(i)
rosot - 3/4 |

sol pieprz -
majeranek -
kremoéwka - 50 ml

Etapy przyrzadzania:

1. Warzywa optukac, pokroi¢. Boczek pokroi¢ w paski, wysmazy¢ na oleju. Skwarki wyjag,
a na wytopionym ttuszczu podsmazy¢ ziemniaki, marchewke i cebule. Zala¢ rosotem,
przyprawic solg, pieprzem i majerankiem. Przykry¢, gotowac¢ 30 min. Psypac skwarkami
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