wino z winogron

Przepis dodany przez uzytkownika puncowianka

9%09%0%b0

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- 10 kg owocow -

- 2,5 kg cukru -

- 51 wody -

- drozdze winne -

Etapy przyrzadzania:

1. Przygotowa¢ matke drozdzowa. Z umytych owocédw wycisngé sok i zmieszaé z
przegotowang letniq wodg ( lub sokiem ze stodkich jabtek lub gruszek). Winogrono
ugnies¢ lub zmiazdzyc¢ ttuczkiem w misie kamionkowej lub sokowirdwce. Zala¢ wrzacg
wodg wyttoki i po 3 dniach miazge przecedzi¢. Potowe ilosci cukru wymiesza¢ z
niewielkg iloscig moszczu i doda¢ razem z matka drozdzowg do zastawu. Po dwoch
dniach dodaje sie reszte cukru i butelke zamyka korkiem z rurkg fermentacyjng. Po
miesigcu burzliwej fermentacji $ciaga sie wino i poddaj kolejnej fermentacji. Kolejne
$ciggniecia wina znad osadu pozwala na jego dojrzewanie przez miesigc. Nastepnie

rozlewa sie do butelek
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