
Sos orzechowy
Przepis dodany przez użytkownika patryshia

Podawac do zimnej pieczeni cielecej.

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- pol szklanki majonezu -  
- pol szklanki drobno posiekanych orzechow wloskich -  
- cwierc szklanki bialego wina wytrawnego -  
- 2-3 ząbki czosnku -  
- sok z cytryny -  
- sól,pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Czosnek drobno posiekać i utrzeć z solą, pieprzem i sokiem z cytryny. Wymieszać
kolejno: z winem, majonezem, orzechami. Wstawić na godzinę do lodowki, aby się
przegryzł.
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