
Sos śląski
Przepis dodany przez użytkownika patryshia

Podawac do gotowanych jarzyn.

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- szklanka majonezu -  
- filet śledziowy -  
- 2 łyzki gęstej smietany -  
- 2 łyżki gorszku konserwowego -  
- jablko -  
- łyzka posiekanej natki pietruszki -  
- sól,pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Obrane jablko i filet sledziowy pokroic w drobna kostke. Majonez wymieszac ze
smietana, dodac jablko,filet,groszek i natke. Sos doprawic do smaku sola i pieprzem.
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