Placek krolewski

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Genialne!

Czas przygotowania: 30 minut

Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane
Koszt: 20 PLN

Kalorycznosé: 450 kCal

Potrzebne sktadniki:

- maka - 30 dag

- jajko - 1 szt.

- soda - 1 tyzeczka(i)

miod - 2 tyzka(i)
margaryna - 1/2 kostka(i)
cukier - 25 dag

mleko - 2 tyzka(i)

jaja - 3 szt.

maka - 3 tyzka(i)

cukier - 3 tyzka(i)

woda - 3 tyzka(i)

mleko - 1/2 |

maka pszenna - 1 tyzka(i)
maka ziemniaczana - 1 tyzka(i)
cukier - 20 dag

cukier waniliowy - 2 op.
masto - 1 szt.

Przydatne akcesoria:
mikser , lyzka

Etapy przyrzadzania:

1. Potaczy¢ wszystkie sktadniki i zrobi¢ 2 placki. Piec kazdy oddzielnie po 15 minut w 170
stopniach C.

Przepis na ciasto biszkoptowe: [lJajka, make, cukier i wode utrze¢ na gtadkg mase.
Piec 25 - 30 minut w 180 stopniach C.
Przepis na mase: [1Zagotowac¢ mleko, masto i cukier. Dodac¢ rozrobiong mlekiem make.

Goracg masg polaé ciasto. Ciasto miodowe / masa / biszkopt / masa / ciasto miodowe.
Mozna posypac cukrem pudrem.

Przepis na ciasto miodowe: [OPotaczy¢ wszystkie sktadniki i zrobi¢ 2 placki. Piec kazdy
oddzielnie po 15 minut w 170 stopniach C.

Przepis na ciasto biszkoptowe: [1Jajka, make, cukier i wode utrze¢ na gtadkg mase.
Piec 25 - 30 minut w 180 stopniach C.

rzepis na mase: [1ZagotowacC mleko, masto i cukier. Dodac rozrobiong mlekiem make.

Goracg masgq polaé ciasto. Ciasto miodowe / masa / biszkopt / masa / ciasto miodowe.
Mozna posypac cukrem pudrem.

Jak podawac?
z kawa na talerzyku

Uwagi:
ciasto pyszne na kazda okazje
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