Sos korzenny

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podajemy do ryzu i pieczonych jablek.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- szklanka wody -

- po 3 tyzki bialego wytrawnego wina i soku pomaranczowego -
- skorka otarta z pomaranczy -

- tyzeczka maki ziemniaczanej -

- po cwierc lyzeczki mielonego cynamonu i gozdzikow -

- cukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Zagotowujemy wode z winem i sokiem pomaranoczwym, dodajemy skorke
pomaranczowa i przyprawy korzenne, podgrzewamy, przecedzamy, zageszczamy maka
ziemniaczana rozporwadzona woda. Zagotowujemy. Doprawiamy cukrem.
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