
Sos francuski
Przepis dodany przez użytkownika patryshia

Podawac do wedlin, zimnych mies i ryb oraz jaj ugotowanych na twardo.

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- pol szklanki dzemu z czerwonej porzeczki -  
- cwierc szklanki dzemu z czarnej porzeczki -  
- lyzka koncentratu pomidorowego -  
- lyzka oliwy -  
- lyzeczka musztardy -  
- lyzeczka startego chrzanu -  
- pol lyzeczki mielonej ostrej papryki -  
- sól,pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Dżemy przecieramy przez sito i dobrze mieszamy z pozostalymi skladnikami.
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