Rafaello

Przepis dodany przez uzytkownika posti

Pyszne migdaty w kokosie.

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 3-4 tyzka(i)

- cukier puder - 3-4 tyzka(i)
- likier kokosowy - 100 ml
biata czekolada - 15 dag
wiorki kokosowe - 10 dag
migdaty - 16 szt.

cukier - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Czekolade potam na kawatki, przetéz do rondelka a nastepnie ustaw go w wiekszym
naczyniu z wrzacq wodg. Rozpusc. Masto utrze¢ z cukrem na kremowg mase. Dolewacd
cieptg czekolade 1 likier. Na koniec wsypaC potowe widrkéw, energicznie wymieszac,
dodac cukier puder. Masa powinna by¢ gesta i kleista. Migdaty zala¢ niewielkq iloscig
wrzatku, odstaw3i¢. Obrac i osuszy¢. Mase kokosowgq podziel na 16 porcji i delikatnie
sptaszczy¢ by byty niewielkie placuszki. Na kazdym z nich potozy¢ migdat. Uformowac
kulki. Obtoczy¢ w widrkach. Odtozy¢ do lodéwki na godzinke.
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