Zupa krem ze swiezych ogorkow

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

wspaniata

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 5 PLN

Potrzebne skiadniki:
- zielone ogérki - 1/2 kg

- rosot - 11
- s'mietana - 200 ml
- sol -

vegeta - 1 tyzeczka(i)
Etapy przyrzadzania:

1. Ogorki umyc,ale nie obieraé.Pokroi¢ na kawatki,wtozy¢ do rosolu i wszystko doktadnie
zmiksowacé.Tak przygotowang zupe gotowac ok.10 minut.Cato$¢ przyprawic solg,vegeta
i zaprawi¢ Smietang.Wysmienicie smakuje z matymi grzankami.

Jak podawac?
Z matymi grzankami
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