BABKA CZEKOLADOWA

Przepis dodany przez uzytkownika Evika

wspaniate ciasto - polecam.

Czas przygotowania: 1 godzina
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 22 dkg

czekolada - 15 dkg

cukier - 20 dkg

sOl - szczypta(y)

cynamon - szczypta(y)
ozmielone orzechy laskowe - 20 dkg
maka - 30 dkg

proszek do pieczenia - 1 op.
- jajka - 4 szt.

- mocna kawa - 1/4 |

Przydatne akcesoria:
foremka keksowa

Etapy przyrzadzania:

1.

W naczyniu rozpusci¢ masto /2 dag odtozy¢/, odstawi¢ do
ostygniecia. Czekolade posiekaé¢ na mate kawatki.

W miseczce doktadnie wymieszaé¢ cukier, sél, cynamon,
orzechy, make /1 tyzeczke odtozy¢/ i proszek do pieczenia.
Jajka rozmacic i razem z kawg , dodac do cukru. Nastepnie
doda¢ czekolade i roztopione masto. Foremke keksowg o
dtugosci 28 cm nattusci¢ i oproszy¢ maka. Do foremki
wytozy¢ mase i wygtadzic powierzchnie. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika i piec ok. 1 godz. W tem. 175 stopni
C na zfoty kolor. Po upieczeniu wyjac¢ z formy i odstawié¢ do
ostygniecia.

Jak podawac?
Babke ozdobi¢ polewga. Wierzch udekorowac ziarenkami kawy.

Uwagi:
Do dekoracji

- 1 opakowanie biatej polewy
- kilka ziarenek kawy
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