Zapiekanka z ziemniakow i rydzow lub pieczarek

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

DOBRE NA RODZINY OBIAD

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

ziemniaki - 1 kg

rydze - 50 dag

maslo - 3 tyzka(i)

por - 1 szt.

zolty ser - 15 dag

sol - 1 szczypta(y)

pieprz - 1 szczypta(y)

- natka pietruszki - 1 szczypta(y)
- $mietana - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby kroimy lub jesli sg mate tylko przycinamy trzony. Na patelni rozgrzewamy
masto, dodajemy grzyby, smazymy powoli az odparuje wytwarzajacy sie ptyn. Duze
naczynie zaroodporne smarujemy tluszczem, na dnie ufozyc warstwe z potowy

ziemniakdéw, nastepnie rozktadamy warstwe podsmazonych grzybow i

zakaﬁczamy warstwg pozostatych ziemniakow. Kazdg warstwe przyprawiamy solg,
pieprzem i posypujemy posiekang natkg pietruszki. Tak przygotowane danie
posypujemy tartym serem i polewamy rownomiernie Smietang. Pieczemy w piekarniku
nagrzanym do temperatury 200 stopni C przez 20 minut. Podajemy gorgcg z dodatkiem

zieleniny.

Smacznego!
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