Zurek

Przepis dodany przez uzytkownika marcinos14
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Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- biala kielbasa - 2 peta

- boczek - 1 plaster

- marchew - talerz tatej
pietruszka - talerz tartej
smietana - 2 szkl.

czosnek - 2-3

- sol - 1 szczypta(y)

- pieprz - 1 tyzka(i)

- lisc laurowy - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. W duzym garnku (do potowy wody) obgotowujemy kietbase i boczek w catosci,
wyciggamy i pozostawiamy do ostygnigcia, dodajemy do wywaru warzywa, czosnek,
cebule, majeranek, li$¢, sol i pieprz, gotujemy do miekkosci, wlewamy zurek, chwile
gotujemy, dodajemy pokrojong kietbase i boczek, odstawiamy z ognia, wlewamy
smietane mieszajac... szybko i smacznie, polecam
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