Pieczarki faszerowane kurczakiem

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

przystawka

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- duze pieczarki - 12 szt.

- podwojna piers z kurczaka -
- cebula -

- kremoéwka - 3/4 szkl.

- oliwa - 2 tyzka(i)

- pomidory - 2 szt.

- ser zbtty starty - 4 tyzka(i)
- masto -

- sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Piers optukac, pokroi¢ w kostke

N

Zmiksowac piers razem ze Smietang. Przyprawic solg i pieprzem.

w

Pieczarki oczysci¢, odcigc¢ trzonki i posiekac je.

h

Cebule obra¢ posiekac

5_ Cebule razem z posiekanymi trzonkami _zarumi_enic’ na oliwie, doda¢ zmieksowanego
kurczaka, wymieszacC i smazyC razem kilka minut. Cieptq masg napetni¢ kapelusze
pieczarek.
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Pomidory umy¢, pokroi¢ w plastry

Forme nasmarowa¢ mastem, wytozy¢ plastrami pomidoréow. Opruszy¢ je solg i
pieprzem. Utozy¢ pieczarki, posypac serem. Zapieka¢ 20-25 min w temp 200 C
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