korowaj

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- maka - 4 szkl.

cukier - 3/4 szkl.

smietanka - 1/2 szkl.

z6ttka - 5 szt.

masto - 1/2 kostka(i)

drozdze - 7 dag

aromat waniliowy -

rodzynki - 5 dag

kandyzowane skorki pomaranczy - 2 tyzka(i)
z6ttko i Smietanka do posmarowania ciasta -

Etapy przyrzadzania:

1. Rozcieramy drozdze z tyzka mleka i tyzkg maki. Z6ttka ucieramy z cukrem i stopionym
mastem. Do maki dodajemy rozczyn, zottka i cieptg Smietanke. Wyrabiamy ciasto, pod
koniec dodajemy stopione masto , aromat i bakalje. Przykrywamy $ciereczka i
odstawiamy do wyrosniecia. Formujemy okragty placek ozdabiamy go dekoracjami z
resztek ciasta. Smarujemy zoéttkami wymieszanymi ze Smietankg. Pieczemy 20-30
minut w temperaturze 140 stopni.

Smacznego!
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