Szarlotka krolewska

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pyszny, stodki deser

Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 5 szt.

- maka pszenna - 1,5 szkl.

- cukier - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- schtodzona $mietana 30-proc. - 0,5 |
- cukier puder - 0,5 szkl.

- cukier waniliowy - 1 op.

- jabtka - 1 kg

- galaretka np. cytrynowa - 0,5 op.

- zelatyna -

- gorzka czekolada -

Etapy przyrzadzania:

1.

Jajka ubi¢ z cukrem, doda¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia i wymieszac.
Spod blaszki o wymiarach 25x40 cm posmarowac¢ tluszczem, wytozy¢ papierem
pergaminowym, wylaé ciasto i piec w temperaturze 160 stopni Celsjusza przez okoto 30
minut.

Obrane jabtka pokroi¢, zesmazy¢ na patelni i wymiesza¢ z mniej wiecej potowq
galaretki. Upieczony biszkopt posmarowaé ostudzong masg jabtkowa i odstawi¢ do
ostygniecia. _

Ubi¢ $mietane z cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Zelatyne rozpusci¢ w goracej
wodzie, schtodzi¢ i doda¢ do $Smietany. Na przestudzone jabtka wytozy¢ ubitg Smietane i
posypac wierzch startg czekoladga. Smacznego! :)
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