MIODOWA PAPRYKA

Przepis dodany przez uzytkownika timido

pyszna papryka w stoiczkach nadaje sie jako przekaska, dodatek do
podraw i do obiadu.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- kolorowa papryka - 3 kg
- ocet 10% - 1 szkl.

- woda - 1 szkl.

- midd - 2 tyzka(i)

- sol - 2 tyzka(i)

- cukier - 1 szkl.

- olej - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Papryke umyc¢ i pokroi¢ najlepiej w grubsze paski. Sktadniki zalewy wrzuci¢ do garnka i
zagotowac. Wrzuci¢ pokrojona papryke, dusi¢ pod przykryciem 15 minut, czesto
mieszajac. Goracq papryke wkitadaé¢ do stoikéw i zalaé goracq zalewa. Zostawi¢ do
wystygniecia.
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