Tarteletki z serem i szynka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Tarteletki z serem i szynka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- maka - 25 dag
- maslo - 12 dag
- jajo - 1 szt.

- zimna woda - 1 tyzka(i)

- cebula - 3 szt.

- olej - 3 tyzka(i)

- jaja - 4 szt.

- Smietana - 1/2 szkl.

- sOl bialy pieprz - 1 tyzeczka(i)

- szynka pokrojona w drobng kostke - 10 dag
- posiekana natka pietruszki - 2 tyzka(i)

- ser z6tty - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

1. Make zagniatamy z mastem, jajkiem i wodq, formujemy kule, przykrywamy i
stawiamy na dwie godziny do lodéwki. 2. Ciasto rozwatkowujemy, podsypujac maka,
wyktadamy nim foremki o $rednicy 10cm. Pieczemy 15 min w temp. 220C 3. Cebule
obieramy, drobno kroimy, szklimy na oleju; wyjmujemy, odstawiamy do ostygniecia.
Jajka mieszamy ze S$mietang, solg i pieprzem. 4. Tarteletki napetniamy na zmiane
cebulg, szynka, serem. RADA: Jesli przygotujemy tarteletki, wczesniej musimy je
podgrza¢ przed podaniem, gdyz tylko w ten sposdb wydobedziemy ich smak i
prawidtowg konsystencje zéttego sera.
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