Sandwich z bekonem

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

Sandwich z bekonem udekorowany oliwkami
owinietymi cienkimi paseczkami wedliny to
pozywna przekaska na co dzien.

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Gotowany kurczak - 8 plastréw
- Bekon - 8 plastréow

- Chleb tostowy - 12 kromek

- Margaryna - 1 tyzeczka(i)

- Jajka - 4 szt.
- Gtdwka Sataty - 1 szt.
- Oliwki - 12 szt.

- Ketchup - 2 tyzka(i)
- Majonez - 3 tyzka(i)
- Musztarda - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka ugotowac¢ na twardo, ostudzi¢, pokroi¢ na plasterki. Na rozgrzanej patelni
podsmazy¢ z obu stron przez 5 minut plastry bekonu i kurczaka. W tosterze lub na
patelni w tyzce margaryny lekko opiec lub obsmazy¢ chleb.

2. Safate starannie umy¢, osuszy¢, pokroi¢ w paski. Majonez, ketchup i musztarde
wymieszac, po czym rozsmarowac na tostach. Satate, plasterki jajek, bekonu i kawatki
kurczaka roztozy¢ na potowie tostow i przykry¢ pozostatymi kromkami.

3_ Tak przygotowane tosty przekroi¢ po przekatnej, spiac¢ je drewnianymi lub plastikowymi
szpatutkami z nadzianymi oliwkami i cienkim plastrem bekonu
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