Czekolada po irlandzku

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Czekolada po irlandzku

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- 20 dag gorzkiej czekolady -
- 11 mleka -

- 1 laska wanilii -

- 3 tyzki cukru -

- 100ml irlandzkiej whisky -

- 2 tyzki miodu -

- 15 dag sSmietany kreméwki -
- starta czekolada -

Etapy przyrzadzania:

1. Czekolade drobno posiekaé. Zagrza¢ 200 ml mleka i wrzuci¢ do niego czekolade, caty
czas mieszajac, stopié. Pozostate mleko zagotowac z wanilig i cukrem. Zestawic¢ z ognia.
Wyjac wanilie. Mleko wymieszac z rozpuszczong czekoladq. Potaczy¢ z whisky i miodem.
Rozla¢ do 4 nagrzanych szklaneczek. Smietanke ubié¢ na sztywno i przykry¢ nig wierzch
gorgcej czekolady.
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