likier miodowy

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

Fajny likier

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 1 litr spiritusu -

- 500 ml wody -

- 50 dag cukru -

- 250 ml rumu -

- 5 dag kawy naturalnej -

Etapy przyrzadzania:
1. Miod zrumieni¢, wla¢ 250 ml wody, zagotowac, zdjqc z ognia, wymieszacC z naparem z
kawy naturalnej, rumem, spirytusem. Przela¢ do butelek, zakorkowacC a nastepnie

pozostawi¢ na 5-6 tygodni.
Po tym okresie przelaé¢ przez lejek z wata do butelek, zakorkowac.
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