pasta z watrobki

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

pasta z watrobki

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne sktadniki:

- watrébek z drobiu - 25 dag

- jajka ugotowane na twardo - 2 szt.

- cebuli - 15 dag

- umytej posiekanej naci pietruszki - 4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Watrébki myjemy, oczyszczamy, kroimy. Cebule obieramy, ptuczemy, kroimy w piérka,
solimy, wsypujemy na patelnie, ogrzewamy mieszamy, az zmieknie i zzétknie. Wowczas
dodajemy przygotowang watrobke, podlewamy. kilkoma tyzkami wrzacej wody, dusimy
pod przykryciem na matym ogniu, az watrobka zmieni barwe. Solimy, oprdszamy
pieprzem. Dusimy jeszcze kilka minut, dodajemy posiekang pietruszke. Gdy potrawa
wystygnie, miksujemy z dodatkiem pokrajanego jednego jajka. Sprawdzamy smak,
ewentualnie przyprawiamy solg i pieprzem. Gotowag paste wyktadamy na salaterke,
przykrywamy, oziebiamy w lodéwce. Przed podaniem dekoracyjnie posypujemy
posiekanym drobno jajkiem. Podajemy jako dodatek do pieczywa.

Smacznego!
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