Satatka z kapusty pekinskiej

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

Apetyczna satatka
majonezowym z
amatorow.

Czas przygotowania: 90 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Kapusta pekinska - 60-70 dag
- Brzuskwinie - puszka(i)

- Rodzynki - 7 dag

- Majonez - 1 maty stoik

- Smietana - 3 tyzka(i)

- Curry - 1 tyzeczka(i)

- Sél, Pieprz -

Etapy przyrzadzania:

polana wySmienitym sosem
pewnoscia znajdzie wielu

1. Kapuste i rodzynki umyc¢. Brzoskwinie osaczy¢ z syropu.

2.

Poi oczyszczeniu kapuste drobno poszatkowac. Brzoskwinie pokroi¢ na mate kawatki.

Rodzynki zala¢ goraco woda, aby zmiekty, nastepnie odcedzié.

3.

Wszystkie skfadniki starannie wymieszac. W osobnej miseczce potaczy¢ Smietane z

majonezem i przyprawami. Sosem tym polac satatke i wstawi¢ na 1 godzine do lodowki.

Przed podaniem wymieszac.
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