Pieczona ges$ z suszonymi owocami

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 4 godziny
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
-ges-1

- suszone owoce - 1 kg
- masto - 4 tyzeczka(i)
- tymianek - 1 tyzka(i)
- sot i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Wypatroszong i oczyszczong ge$ natrze¢ pieprzem i
tymiankiem w $rodku i na zewnatrz, srode natrze¢ réwnierz
solg. Utozy¢ na ruszcie piekarnika Pod részt wsung¢ blache
i wla¢ na nig 2 szklanki wody. Piec 3-4godziny w
temperturze 180 stopniPolewajac ge$ wytwatrzajgcym sie
sosem. Po godzinie piczenia ges ponakuwac,aby wyptynot z
niej ttuszcz. Szuszone owocemoczyé w goracej wodzie przez
10 minut, poczym odsaczy¢ i wymieszac z 3-4 tyzkami
ttuszczu wutopionego z gesi, niewielkg ilosciom wody i2
tyzeczkami masta. Dusi¢ do miekkosci. Do sosy powstatego
podczas pieczenia wlac¢ 2 szklanki goracej wody, wymieszac
i przecedzi¢ do radla. Po ostudzeniu zebraCc z wierzchu
ttuszcz, a sos zagotowac z resztg masta, przyprawic i wlac
do sosierki. GesS pokroi¢ na porcje , utozy¢ na duzym
putmiskuy, obtozy¢ owocami
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