Mazurek orzechowy

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

Mazurek z orzechami na swieta.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 40 dag maki tortowej -

- 30 dag masta -

- 8 dag cukru pudru -

- 2 torebki (32 g) cukru waniliowego -

- 3 zébttka -

- szczypta soli -

- 20 dag masta -

- 20 dag miodu gryczanego -

- 50 dag orzechow wtoskich ptynna czekolada do dekoracji -

Etapy przyrzadzania:

1.

Posiekaj nozem make, masto, cukier puder i cukier waniliowy. Dodaj zéttka, sol i
zagnieC ciasto. Ulep kule, zawin jg w folie i wtéz do lodéwki na godzine. Nastepnie
rozwatkuj ciasto migdzy dwoma kawatkami folii (wtedy nie przykleja sie do watka).
Spdd powinien by¢ dosé cienki - ok. 5 mm. Ciastem wytoz nattuszczong forme, uformuj
brzegi wysokie na 2-3 cm. Przed pieczeniem ponakiuwaj ciasto widelcem. Wstaw do
nagrzanego piekarnika, piecz okoto 20 minut w temp. 180°C. Zréb mase orzechowaq: w
rondlu rozgrzej masto z miodem i dodaj rozdrobnione orzechy. Chwilg podgrzewaj,
mieszajac. Odstaw do ostygniecia. Na upieczony spod wytdz mase orzechowg i
wyrownaj powierzchnie. Po ostygnieciu udekoruj mazurek cienkimi paseczkami
stopionej czekolady.
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