olacek ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smaczny

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg sliwek -

- 38 dag maki -

- 18 dag masta lub margaryny -

- 13 dag cukru -

- 2 jajka, -

4 70ttka -

1 pojemnik (15 dag) gestej, kwasnej Smietany -
1 torebka cukru waniliowego -

1 tyzeczka maki ziemniaczanej -
starta skoérka z 2 cytryn -
szczypta soli -

Etapy przyrzadzania:

1. Zagniatamy make z 10 dag cukru, schtodzonym ttuszczem, 1 jajkiem, 2 zéttkami, solg
oraz potowq startej skorki z cytryny na jednolitg mase. Wktadamy ciasto na pét godziny
do lodowki. Sliwki myjemy, kroimy na potéwki, usuwamy pestki. Smarujemy ttuszczem
dno tortownicy (o $rednicy 26 cm). Rozwatkowujemy 2/3 ciasta na wielkos¢ tortownicy,
wyktadamy forme. Z reszty formujemy wateczek, uktadamy w s$rodku wokét brzegu,
mocno dociskamy. Obcinamy wystajacy brzeg ciasta. Rozktadamy réwnomiernie sliwki.
Przygotowujemy polewe: rozbettujemy w Smietanie drugie jajko i pozostate zoéttka.
Mieszamy z resztg cukru i skérki cytrynowej, cukrem waniliowym oraz tyzeczkg maki
ziemniaczanej, polewamy owoce. Wstawiamy ciasto do nagrzanego piekarnika.
Pieczemy okoto godziny w temperaturze 170 stopni C. Wyjmujemy z formy, studzimy.
Podajemy z bitg sSmietana.

Smacznego!
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