Kurczak z pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika Patrycjaaa

Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- - 1 sprawiony kurczak - 1,25 kg
- czerwona cebula - 15 dag

- szalotki - 20 dag

- pieczarki - 50 dag

- marchewki - 25 dag

- czoshek - 4

- listki laurowe - kilka szt.

- rozmarynu - 2 gatgzki szt.

- tymianek - 3 gatazki szt.

- masto roslinne - 3 tyzka(i)

- wytrawne wino - 1/8 |

- pasta aiwar - 1 tyzka(i)

- sOl - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1.

Kurczak z pieczarkami

Kurczaka umy¢, osuszy¢, udka i skrzydetka zwigzac ni¢mi.
Tuszke natrzec solg i swiezo zmielonym pieprzem. Cebule i
szalotki obrac, pokroi¢ na potéwki lub ¢wiartki.

Pieczarki oczysci¢, wigksze ewentualnie przekroi¢ na pét.
Marchewki obra¢, optukaé, pokroi¢ na mate kawatki.

Kurczaka, warzywa oraz pieczarki przetozy¢ do brytfanki.
Doda¢ obrane, pokrojone w plasterki zabki czosnku oraz
listki laurowe, rozmaryn i tymianek.

Pola¢ stopionym mastem roslinnym. Brytfanke wstawi¢ do
wczesniej nagrzanego piekarnika, piec tuszke 40 minut w
temperaturze 200 stopni.

Po kilku minutach pieczenia podla¢ tuszke wytrawnym
biatym winem oraz 200 ml wody.

Warzywa z pieczarkami posypac solg i grubo zmielonym
pieprzem. Tuszke posmarowac pastqg aiwar.

Wszystkie skiadniki piec jeszcze 20 minut w tej samej
temperaturze.

Gotowe danie wyja¢ z pieca. Kurczaka z pieczarkami

podawaé¢ bezposrednio po przyrzadzeniu, najlepiej ze
swiezym biatym pieczywem
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