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Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Grzanki z serem szwajcarskim i poledwica

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 20 kromek butki (3/4 dtugiej butki kanapkowej) 20 cienkich plastréw sera szwajcarskiego
(12-15 dag) -

Etapy przyrzadzania:

1. Dlugq butke kanapkowg kroimy cienko ze skérki, kroimy na kromki grubosci 1 cm.
Kazdq kromke smarujemy cienko mastem i ktadziemy plaster sera. Pomiedzy 2 kromki
obtozone serem wktadamy plaster poledwicy. W ten sposdb powstaje grubsza grzanka z
poledwicg i serem. Po wyréwnaniu brzegdow grzanki przewigzujemy na krzyz grubszg
biatg nitka, aby sie nie rozleciaty, uktadamy w odstepach na blasze i wstawiamy do
bardzo goracego piekarnika na 8-10 min. Grzanki z wierzchu powinny by¢ zrumienione,
chrupigce, wewnatrz miekkie. Podajemy jako goracq przekaske, usungwszy uprzednio
nitki.
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