
Krążki
Przepis dodany przez użytkownika Aneczka

przepyszne 

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- mąka - 2 szkl.
- masło - 2 dag
- drożdże - 3 dag
- cukier - 2 łyżka(i)
- żołtka - 2 szt.
- jajo - 1 szt.
- śmietana - 3 łyżka(i)
- cukier waniliowy -  
- ocet - 1 łyżka(i)
- olej -  
- cukier puder -  

Etapy przyrządzania:

1. Utrzeć drożdże z cukrem. Pozostałe składniki połączyć z mąką, dodać utarte drożdże,
zagnieść ciasto jak na pierogi. Następnie rozwałkować je na grubość 1cm, wyciąć
szklanką krążki, w środku każdego zrobić dziurkę kieliszkiem. Zostawić ciastka na
godzinę do wyrośnięcia. Smażyć na rozgrzanym tłuszczu jak pączki, posypać cukrem
pudrem.
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