Bajkowe ciasteczka

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- ciasto kruche - 1 op.

- jajko - 1 szt.
- masto - 100 g
- biatko - 2 szt.

- cukier puder - 50 dag

- orzech witoski mielony - 75 dag
- konfitura wisniowa - 1/2 op.

- s0l - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Ciasto: Ciasto kruche przygotowa¢ wg przepisu umieszczonego na opakowaniu.
Rozwatkowac¢ na grubos¢ 0,5 cm. Foremkg wycina¢ krazki (0,5 cm). Piec okoto 10 minut
na jasnoztoty kolor.

Dekoracja: Biatko ubi¢ na sztywno, dodawac stopniowo cukier puder, wymieszaé z
orzechami. Wyciska¢ na zimne ciastka piane bezowg przy pomocy tulejki z papieru.
Udekorowane ciastka wtozy¢ do piekarnika i suszy¢ okoto 30 minut w temp. 100 °C.
Ciasteczka pozostawi¢ do ostygniecia i udekorowac konfitura.

Piekarnik gazowy: temperatura 170°C - 180°C (nie powinien by¢ podgrzany)

Piekarnik elektryczny: temperatura 170°C - 180°C (powinien by¢ podgrzany)

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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