Zupa ziemniaczana

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Mniam mniam.:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

woda - 1,51

porcja rosotowa - 1 szt.
wiejska kietbasa - 15 dag
kartofle - 10 szt.

sot, pieprz -

czosnek granulowany - 2 tyzeczka(i)
ziele angielskie -

kostka rosotowa - 1 szt.
koncentrat pomidorowy - 3 dag
maka - 2 dag

smalec - 2 dag

- natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:

1. * mieso umy¢ , pokroi¢ w kostke , podsmazy¢ na smalcu
* cebule obrac¢ i pokroi¢ w kostke
* kietbase pokroi¢ w kostke
* cebule i kietbase dodac¢ do miesa i lekko podsmazyc¢
* przygotowad bulion , w 1 1/2 | wody rozpusci¢ kostke bulionowg , dodaé mieso ,
cebule i kietbase , zagotowac
* dodac do bulionu ziele angielskie , pieprz , listek laurowy i czosnek, ugotowac
* ziemniaki obra¢ , umyc i pokroi¢ w kostke , doda¢ do wywaru, gotowac¢ do
miekkosci
* smalec rozgrza¢ na patelni , wymiesza¢ z maka , zasmazy¢ i potaczy¢ z zupq
* dodac¢ do zupy koncentrat pomidorowy , chwile podgotowaé, doda¢ pokrojong
natke pietruszki, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem
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