Pierniczki z syropem

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Wspaniate ciasteczka

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe
Kalorycznosé: 1 kCal

Potrzebne skifadniki:
- magka pszenna - 80 dag

- miod - 30 dag
- cukier - 35 dag
- jajka - 2 szt.

- margaryna - 1/3 kostka(i)

- przyprawa do piernika - 1 tyzka(i)
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
orzechy laskowe - 1 op.

woda - 1/2 szkl.

cynamon - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. - Zrumieni¢ dwie tyzki cukru, doda¢ dwie tyzki wody i reszte cukru, podgrzewac¢, az
sktadniki sie rozpuszcza.
- Make i proszek do pieczenia posieka¢ z mastem, dodaé¢ miod,przyprawe do piernikow,
jajka i zrumieniony cukier.
- Zagnies¢ ciasto, odtozy¢ na kilka godzin.
- Rozwatkowac na 1/2 cm, wycig¢ ciastka, piec 15 minut w 190 stopniach Celsjusza.
- Nahsyrop wode zagotowa¢ z cukrem i cynamonem, polaé¢ pierniczki, posypac
orzechami.
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