Zupa serowa

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

mniam:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- wywar lub woda - 1,5 |

serki topione po 100 g - 4 szt.

szynka wedzonej lub chudy boczek - 100 g
pokrojone w kostke cebule - 2 szt.
czosnek - 2

masto - 1 tyzka(i)

- grzanki -

- sOl, pieprz -

- kostki rosotowe - 2-3 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Wedline kroimy w drobne paseczki i razem z pokrojong cebulg i posiekanym czosnkiem
przesmazamy na masle. Zalewamy wywarem i dodajemy serki topione. Chwile
gotujemy i przyprawiamy. Podajemy w miseczkach z duzg ilosciq grzanek. Jezeli
zamiast wywaru uzywamy wody, to mozemy dodac kostki rosotowe.

Strona 1/1



