Zupa koperkowa

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pyszna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- rosot-1,51

- ttuszcz - 1 tyzka(i)

- cebula - 1 szt.

- kasza manna - 2 tyzka(i)
- maka - 3 tyzka(i)

- koperek - 1

- natka pietruszki -

- Smietana - 0,5 szkl.
- jajo - 1 szt.

- sol - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule drobno pokroi¢ i przesmazyé. Potgczy¢ starannie kasze manne, jajo, cebule,
przyprawy i natke pietruszki. Z ciasta formowac tyzeczka kluski i ktasc na wrzacy
wywar. Gotowa¢ mieszajgc. Lyzke mai rozprowadzi¢ w $Smietanie, wla¢ do zupy, chwile
gotowac. Do wrzgcej zupy wsypac drobno posiekany koperek.
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