Satlatka selerowo-tunczykowa

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Proste i pyszne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- seler konserwowy - 2 stoiki

- kukurydza - 1 puszka(i)

- groszek - 1 puszka(i)

- ananas - 1 puszka(i)

- jajka - 8 szt.

- tunczyk w sosie witasnym - 2 puszka(i)
- ser z0tty - 20 dag

- majonez - 1 maty stoiczek

Etapy przyrzadzania:

1. Seler konserwowy, kukurydza, groszek i ananas wtozyc¢ do sita i odcedzié. Kukurydze i
groszek przemyc¢. Zostawi¢ do odsgczenia. Ananas pokroi¢ na mate czesci. Jajka
ugotowaé na twardo i ostudzi¢. Pokroi¢ w drobng kostke. Z tunczyka odla¢ sos i
rozdrobni¢ na talerzu. Ser zéity zetrze¢ na tarce. Skfadniki wiozy¢ do miski, doda¢é

majonez i doktadnie wymieszad.
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