Murzynek

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Proste i dobre

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- margaryna - 25 dag

cukier - 1,5 szkl.

woda - 3/4 szkl.

kakao - 3 tyzka(i)

cukier waniliowy - 1 op.

- jajka - 4 szt.

- maka - 2 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)
- tluszcz do smarowania blachy -
- tarta butka do wysypania blachy -

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne, cukier, wode, kakao i cukier waniliowy wiozy¢ do garnka i mieszajac
gotowacd, az ttuszcz i cukier dobrze sie rozpuszcza. Wéwczas odla¢ 1/2 szklanki ptynu i
odstawi¢. Lekko przestudzi¢ reszte i do chtodnego ptynu dodaé make, proszek i kolejno
po jednym jajku, stale mieszajgc. Dobrze wymieszana mase wyla¢ do nasmarowanej
tluszczem i wysypanej tartg butka formy i piec w Srednio nagrzanym piekarniku okoto
35-40 minut. Lekko przestudzi¢, wyjac z formy i jeszcze cieple pola¢ po wierzchu
odstawionym sosem ( 1/2 szklanki). Wystudzi¢.
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