Mazurek pomaranczowy

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skladniki:

- ciasto kruche - 1 szt.

- pomarancza - 4 szt.

- cytryna - 2 szt.

- cukier - 50 dag

- ptatki migdatowe - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Cytrusy wraz ze skorg pokroi¢ na czastki (pestki usung¢) i zemleé. Wiozy¢ do rondla,
wlac¢ pot szklanki wody, wsypac cukier i mieszajac, smazy¢ na niewielkim ogniu. Gdy
masa zgestnieje i stanie sie szklista, dodac¢ ptatki migdatowe (troche odtozy¢ do
dekoracji), wymieszac¢ i rowniutko roz-smarowac¢ na upieczonym spodzie. Posypac
resztg ptatkdéw migdatowych. 100 g -335 kcal.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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