Amoniaczki

Przepis dodany przez uzytkownika isiulka

Oddzieli¢ troche maki na podsypanie. Posieka¢ tltuszcz z maka,
wymiesza¢ z cukrem, doda¢ proszek waniliowy lub starta wanilie.
Rozpusci¢ s6l amonowa w cieplym mleku, mieszajac. Ciasto zagnies¢ z
jajami i rozpuszczona w mleku sola amonowgq, rzadsze niz na kluski,
wyrobic¢ je, wylozy¢ na talerz posypany maka, nakryé¢, wynies¢ na zimno
na noc. Na drugi dzien, gdy ciasto zbyt twarde, rozrzedzi¢ je mlekiem,
podzieli¢ na 2 czesci, wywalkowaé, nakiué¢ w wielu miejscach, wykrawac
foremkami upiec na kolor jasnoztoty w dobrze ogrzanym piekarniku.

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 50 dag

- margaryna (ttuszcz) - 8 dag
- cukier - 15 dag

- wanilia - 1/4 tyzka(i)

- z0ttka - 4 szt.

-s6l-10g

- mleko - 3/4 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. robimy ciasto, pieczemy
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