Tarta jabtkowa z migdatami

Przepis dodany przez uzytkownika gocha73

Pyszna i tatwa tarta jabtkowa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dag

- jabtka - 1 kg

- konfitura morelowa - 2 tyzka(i)
- migdaty - 5 dag

- jajko - 1 szt.

- midd - 4 tyzka(i)

- skorka z cytryny - 1 szt.

- margaryna lub masto - 15 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Make wymieszaC z migdatami a wsrodku zrobi¢ wgtebienie. Wbi¢ w nie jajko. tyzke
miodu i skorke z cytryny. doda¢ masto pokrojone w kostke i zagniesCc. Z ciast
uformowac kule, owingC folig i wiozy¢ do lodowki na godzine. Forme posmarowac i
przetozyC ciast formujac brzegi. Naktu¢ widelcem. jabtka obraé, pokroi¢ w czastki.
Ukfadac je ciasno na ciescie i posmarowac¢ miodem. Piec 20 min w piekrniku o tem 180
st. Wyjac posmarowac konfiturg i miodem i piec jeszcze 5 min.
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