Wielkanocna Pascha

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

Apetyczna i tradycyjna pascha wielkanocna.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

ser biaty trzy krotnie mielony - 1 kg
margaryna - 10 dag

Smietana kremdwka - 1/2 szkl.
cukier - 40 dag

cukier waniliowy - 1 szt.

z6ttka - 6 szt.

bakalie - 30 dag

- zelatyna - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne utrze¢ do biatosci, po czym uciera¢ nadal , dodajac ser, ubite zottka,
Smietanke i cukier wanilinowy.Kiedy masa serowa bedzie juz jednolita, starannie
wymieszac jg z przygotowanymi bakaliami i przestudzong zelatyng .Po czym przetozyc
do duzej tortownicy wczesniej wysmarowanej , a jej bok obsypaé¢ posiekanymi
orzechami i ptatkami migdatowymi.

2. Mase serowg przykry¢ spodem tortownicy wysmarowanym Kasie i obcigzy¢ czyms
ciezkim . Pasche wstawi¢ do lodéwki, by zastygta.Najlepiej trzymac ja w loddwce przez
catg noc.Kiedy zastygnie nalezy delikatnie okroi¢ nozem brzeg paschy i usuna¢ blaszki
tortownicy . Wierzch ciasta udekorowa¢ mozna czastkami brzoskwin , mandarynek
,wisniami oraz startg czekolada.

Strona 1/1



