Paczki I

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Przepis na bardzo dobre paczki.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1 kg

- cukier krysztat - 20 dag

- margaryna - 15 dag

- jaja - 5 szt.

- mleko - 1/2 |

- drozdze - 5 dag

- cukier puder do posypania - 20 dag
cukier waniliowy - 1 op.
aromat waniliowy -

konfitura - 30 dag

smalec lub olej do smazenia -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze wymieszac z matg iloscig letniego mleka z dodatkiem cukru. Zottka utrzec z
cukrem do biatosci.Potaczy¢ make z letnim mlekiem, Zzéttkami i drozdzami.Dodac
aromat, skérke z cytryny. Wyrabia¢ ciasto az ukazg sie pecherzyki powietrza. Pod
koniec wyrabia¢ tak diugo az bedzie odchodzito od reki.Wyrosniete rozwatkowac na
grubosc 1 cm i wykrawac krazki szklankg.Przetozy¢ konfiturg. Smazyc.

Jak podawac?
Posypane cukrem lub polane lukrem:)

Uwagi:

Paczki mozna smazy¢ w duzym rondlu, w garnku powinno by¢ ok. 1/2 tluszczu. Smazymy do
momentu az ciasto nabierze ztocisto- brgzowego koloru i przewracamy na drugq strone.

Paczki mozemy nadziewa¢ marmoladg owocowa, rézang, budyniem itd.

Aby paczki nie chtonety zbyt duzo tluszczu dodajemy kielkiszek spirytusu lub troche octu.
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