Chtodnik paprykowy

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

doskonata zupa pikantna

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 6 PLN

Potrzebne sktadniki:

- papryki - 4 szt.

- pomidory - 2 szt.

- oliwa - 2 tyzka(i)

- cebula - 1 szt.

bulion warzywny - 500 ml
sOl,pieprz -

natka -

Etapy przyrzadzania:

Cebule posiekac i podsmazy¢ na oliwie.Papryke pokroi¢ w drobng kosteczke.Odtozy¢ 2
tyzki papryki,reszte razem z czastkami pomidorow doda¢ do cebuli i chwile smazyc
razem.Zala¢ bulionem i gotowac¢ 15 minut.Doprawi¢ do smaku,schtodzi¢ i zmiksowac na
gtadki krem.Posypac odtozong papryka,udekorowad natka.

Jak podawac?
z grzankami z bufki
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