Rolada malinowo-porzeczkowa

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne skiadniki:

- jajko - 4 szt.
- cukier - 12 dag
- maka - 10 dag

- proszek do pieczenia - 2 op.
- skorka cytrynowa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Biatka odd2|eI|c od zbttek, ubi¢ z 4 tyzkami wody na szytwng piang, podczas ubijania
wsypywac stopniowo cukier. Dodac zottka i otartg skorke z cytryny, przesiac catq make
z proszkiem do pieczenia, A sktadniki wymieszac.

2. Ciasto rozsmarowac¢ na btasze wylozonej pergaminem na prostokat 39x33 cm.
Wsunqc do

wczesniej nagrzanego piekarnika, piec 10-12 minut w temperaturze 200°C. Przetozyc
na wilgotng saerecsz, usunac pergamin. Zwingé w rofade, przestud2|c

3. Zmiksowac¢ 20 dag malin, utrze¢ z twarozkiem i cukrem. Pofgczy¢ z rozpuszczong
zelatyng i likierem, schiodzi¢. Gdy masa lekko stezeje, wymiesza¢ jaz 1/4 ubitej
Smietany. Biszkopt rozwingé¢, posmarowac¢ kremem, obtozyC¢ resztg owocdw. Zwingg,
schtodzic 4 godziny. Posmarowal pozostatg Smietang ubitg z cukrem waniliowym,
udekorowac.

Jak podawac?

-- NADZIENIE:
3 tyzeczki zelatyny
25 dag porzeczek czarnych
50 dag malin
10 dag cukru
4 tyzki likieru porzeczkowego
50 dag twarogu
50 dag $mietany kremowki
1 torebka cukru waniliowego
2 tyzki orzechow pistacjowych -- posiekanych

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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