Piernik - Krajanka

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobry

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- jajka - 3 szt.
- midd - 25 dag
- maka - 60 dag

margaryna - 1 kostka(i)

cukier - 1 szkl.

przyprawa do piernika -

soda oczyszczona - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ttuszcz,cukier ,miod rozpusci¢- nie gotowac, do dobrze cieptego wsypa¢ make z sodg-
wymiesza¢,dodac jajka.Zostawi¢ na 24 godziny w chtodzie.Po tym czasie nie watkowac-
tylko rozgnies¢.Upiec 3 placki.

2. Masa:
2/3 kostki margaryny
1/2 litra mleka
szklanka cukru
cukier waniliowy
Wigkszo$¢ mleka zagotowaC z cukrem i margaryng.Do reszty mleka dodac po 1
czubatej tyzce maki ziemniaczanej i pszennej - wlaC do gotujgacego sie mileka, jak
zgestnieje przektadac zimny piernik.Pola¢ polewg czekoladowa.
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