Ciasto Z Kremem Cappucino

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobry placek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jaja - 8 szt.

- cukier waniliowy - 2 op.

kakao - 4 tyzka(i)

maka pszenna - 15 dag

maka ziemniaczana - 15 dag
proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
masto do formy -

Etapy przyrzadzania:

1. jaja ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym.Potaczy¢ z kakao, maka i proszkiem do
pieczenia.Stopniowo dodawa¢ do masy jajecznej, lekko wymieszaé¢.Forme wysmarowac
i wytozy¢ papierem do pieczenia.Wlac¢ ciasto do formy,upiec w $rednio gorgcym
piekarniku,sprawdzajac patyczkiem.

Krem:
2. Litr Smietanki kremodwki, 8 tyzek cukru, 6 smietanfixdw,6 tyzek cappuccino.
Ubi¢ $mietanke, stopniowo dosypujac cukier. Ciggle ubijajac powoli dosypywac
zagestniki, na koncu dodaé cappuccino.
Upieczone ciasto przekroi¢ , przetozy¢ kremem i posmarowac wierzch ciasta.
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