Tort Ananasowy - Ananasek

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobry

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 5 szt.

- cukier - 1 szkl.

- maka ziemniaczana - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

Biatka ubi¢ na sztywna piane, dodawaé powoli cukier i nadal ubijamy, da¢
make.Wymieszac delikatnie i upiec.

IT ciasto:

5 biatek,

15 dag kokosu,

20 dag cukru pudu,

3 tyzki maki,tyzeczka proszku do pieczenia.

Pieczemy podobnie jak I placek - tylko dodajemy wiorki.Przed przekrojeniem
paczujemy.

Krem:

1,5 kostki masta,

5 z6ttek,

4 tyzki cukru pudru,

budyn smietankowy,

2 puszki ananasow.

Na soku z ananasow gotujemy budyn i wystudzamy. Masto ucieramy, dodajemy cukier i
z6ttka, dalej ucieramy, dodajemy po tyzce zimnego budyniu i drobno posiekane
ananasy.

Ztozenie ciasta:

Ciasto I przekrawamy wzdluz na dwie czesci , smarujemy cienko masg, na to
naktadamy ciasto kokosowe,smarujemy masga, przykrywamy drugg czescig ciasta
I.Wierzch smarujemy polewg lub posypujemy cukrem pudrem.
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